
 
a p p e t i z e r s  
mixed	
  o l ives 	
   	
  4 	
  
mixed 	
  greens 	
  with 	
  honey-­‐balsamic 	
  v inaigrette 	
  and	
  grape 	
   tomatoes 	
   	
  7 .50 	
  
	
  add 	
  gorgonzola 	
  cheese 	
   to 	
  your 	
  sa lad 	
  3 	
  
caesar 	
  with 	
  our 	
  own	
  creamy	
  dress ing , 	
  gr i l led 	
   i ta l ian 	
  bread	
  and	
  grana 	
  
padano	
   	
  8 .50 	
  
arugula 	
  sa lad 	
  with 	
  gr i l led 	
  v idal ia 	
  onions , 	
  walnuts , 	
  grana 	
  padano	
  and	
  
sherry 	
  v inaigrette 	
   	
  9 	
  
house 	
  made 	
   fresh 	
  mozzarel la 	
  with 	
  gr i l led 	
  red 	
  peppers , 	
  arugula 	
  and 	
  sea 	
  
sa l t 	
   	
  11 	
  
soup	
  of 	
   the 	
  day 	
   	
  market 	
  pr ice 	
  
coals 	
  sp icy 	
  gr i l led 	
  wings 	
  10 	
  
	
  
g r i l l e d  p i z z a   
pizzas	
  are	
  prepared	
  and	
  served	
  individually	
  so	
  please	
  enjoy	
  them	
  while	
  they’re	
  
hot	
  
margherita 	
   -­‐ 	
   f resh 	
  mozzarel la , 	
   tomato , 	
  pecor ino , 	
  bas i l 	
   	
  11 	
  
smokey	
   joe 	
   -­‐ 	
   font inel la , 	
   smoked	
  mozzarel la , 	
   tomato , 	
  pecor ino , 	
   sweet 	
  
coppa , 	
   red 	
  onion 	
   	
  14	
  
heaven	
  scent -­‐ 	
  aged 	
  provolone , 	
   f resh 	
  mozzarel la , 	
   tomato , 	
   f resh 	
  gar l ic 	
   	
  
12 	
  
dean	
  martin 	
   -­‐ 	
   font inel la , 	
   f resh 	
  mozzarel la , 	
   tomato , 	
  pepperoni , 	
  pecor ino 	
   	
  
13 	
  
vegan 	
   – 	
  hummus, 	
   red 	
  onion , 	
   sp icy 	
  o l ive 	
  o i l , 	
  arugula 	
   	
  13 	
  
pure	
  bl iss 	
   – 	
   f resh 	
  mozzarel la , 	
   r icot ta , 	
   tomato , 	
  bas i l 	
  pesto , 	
  pecor ino 	
   	
  13 	
  
rustic 	
   -­‐ 	
   font inel la , 	
   f resh 	
  mozzare l la , 	
   roasted 	
  mushrooms, 	
   truf f le 	
  o i l , 	
  
	
   grana 	
  padano	
  and	
  gar l ic 	
   	
  15 	
  
must 	
  have 	
   – 	
   f resh 	
  mozzare l la , 	
   r icotta , 	
  grana 	
  padano , 	
  v incotto 	
  14 	
   	
  
marlon 	
   -­‐ 	
   f resh 	
  mozzare l la , 	
   tomato , 	
  pecor ino , 	
  arugula , 	
   roasted 	
  peppers , 	
  
sp icy 	
  o i l 	
  14 	
   	
   	
  
 
c o a l s  b u r g e r  hand	
   formed	
   fresh 	
  ground	
  beef 	
  with 	
  your 	
  choice 	
  o f 	
  
as iago 	
  or 	
  vermont 	
  cheddar 	
   	
  8 .50  f r ies 	
  2 .75  
 
s w e e t s  
nute l la 	
  p izza 	
   	
  7 	
  
coals 	
   f lu f fernutter 	
   -­‐ 	
  nute l la 	
  and 	
  mascarpone 	
  cheese 	
   	
  7 	
  
warm	
  chocolate 	
  cake 	
  with 	
   fresh 	
  whipped	
  cream	
  7 	
  
	
  

we 	
  wi l l 	
   a s sess 	
   an 	
  18%	
  gra tu i ty 	
   for 	
  par t i es 	
  o f 	
  6 	
  or 	
  more 	
  



Food 	
  a l l e rg ies? 	
  P lease 	
  no t i f y 	
   your 	
   server 	
  or 	
   the 	
  manager 	
  
 

35 ½ North Main Street Port Chester, NY (914) 305-3220 


